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IDENTIFICATION

Nom du vin : Brouilly

Appellation : AOP Brouilly
Couleur : Rouge

Cépage : 100 % GamayVIGNOBLE

Lieu dit: Les Balloquets

Surface : 0.69 Ha

Densité de plantation : 9000 pieds/ha
Rendements : 40 hi/ha

Age moyen des vignes : 45 ans

Sols : Granite a faible profondeur

VINIFICATION

Contenants : cuve béton

Maitrise des températures : oui 17°c.
Collage : non

Filtration : oul,

Passage au froid : non .

Duree de fermentation : 15 jours
Elevage :7 mois en f(it de chéne

EMBOUTEILLAGE

Date de mise en bouteille : Avril

DEGUSTATION

Température de service : 10/12°C

Caractéristiques : 2017 est la premiere année de récolte de
cette jolie vigne que nous avons acheté avant I'hiver.

Les granites peu profonds offrent a cette cuvée un fruit rond et
groumand.
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