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IDENTIFICATION

Nom du vin : Beaujolais Is Not Dead
Appellation : AOP Beaujolais
Couleur : Rouge

Cepage : 100 % Gamay

VIGNOBLE

Lieu dit: Les Grandes Terres

Surface : 2.50 Ha

Densité de plantation : 8 500 pieds/ha
Rendements : 40 hi/ha

Age moyen des vignes : 45 ans

Sols : Argilo-Calcalre

VINIFICATION

Contenants : cuve béton

Maitrise des températures : oui 17°c. Macrération carbonique.
Collage : non

Filtration : oui

Passage au froid : non

Durée de fermentation : 15 jours

EMBOUTEILLAGE

Date de mise en bouteille : janvier/février
DEGUSTATION

Température de service: 10/12°C

CARACTERISTIQUES : Beaujolais Is Not Dead est une cuvée que
nous avons réalisé pour la premiere fois en 2016, année de fraicheur
et de fruit. Nous avons voulu vinifier un vin qui nous ressemble :
simple mais gourmand. C'est une cuvée digeste qui se boit sans
soif. Beaujolais Is Not Dead, c'est aussi le pied de nez aux mau-
vaises langues qui imaginaient les vignerons du Beaujolais ringards

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE



